Jablkova Zemlovka z vanocCky

Ingredience

4 porce

e 2ks vejce

e 1lZi¢ka citronova stava

e 400 g v¢erejsi vanocka

e 400 ml mléko

e 1 baleni vanilkovy cukr

e 1 lzice cukr moucka

e 0,5 ks citronova klira

e 2 lzice tftinovy cukr

o mleta skofice podle potreby
e 1 lZice maslo na vymazani

Postup pfipravy

Ve studeném mléku dobfe rozmichavame vanilkovy cukr, cukr moucka a vajecné Zloutky.
Pfiddme nastrouhanou kliru z poloviny citronu, na mirném ohni pfivedeme do varu, kratce
spolu povatrime asi 2 az 3 minuty za stalého michani, smés nesmi vfit. Potom smés nechame
vychladnout na vlaznou teplotu.

Zapékaci misu vymaZeme tenkou vrstvou masla. Vanocku pokrajime na tenci platky,
namocime v mlécné smési z obou stran a témito namocdenymi platky vysteleme v faddch nad
sebou nasi zapékaci formu. Zalijeme jesté zbytkem mlécné smési a nechame chvili odpodivat,
aby vanocka poradné touto smési nasakla.

Zatim vySlehdme z vajecnych bilkd a z jedné lzice cukru moucka tuhy snih. Jablko
odstopkujeme, zbavime jadfince, ale neloupeme, omyjeme, osusime, prekrojime na Ctvrtiny
a pokrdjime na tenké platky. Na vanocku poklademe platky jablek, polijeme citronovou $tavou,
posypeme mletou skofici a na jablka navrstvime rovnomérné snih z bilka.

Jablkovou Zemlovku ddme péct do trouby predehraté na 180 °C na funkci horni a dolni ohfev
a peceme do rliZzova, coz trva asi 30 minut.

Jablkova Zemlovka z vanocky je lacind a vyborna sladkd tepld vecere, kterou poddvame s
horkym citronovym ¢ajem. Vyhodné se da pouZit na nové jidlo s pfijemnou chuti nejen zbytek
domaci vanocky, ale klidné i jakykoliv jiny sladky kynuty domaci kolac.

Zemlovka se da jesté r(izné ochutit, napfiklad mandlemi, éokolddou, kakaem, jinym susenym
ovocem, pomerancovou kurou, riznym ovocem podle vlastniho vybéru a rozinkami, jinym

susenym ovocem, pomerancovou kdrou, riznym ovocem podle vlastniho vybéru.
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